Biološki važni spojevi – za 2
· Koji su prirodni izvori ulja i masti koje koristimo u prehrani?

· Kako se dobiva mast a kako biljno ulje?

· Čokolada u kojoj je oslabilo djelovanje emulgatora pobijeli od izlučenih masnoća. Što su emulgatori?

· Koje su posljedice uzimanja prevelikih količina masti i ulja?

· Smiju li se masnoće potpuno izbaciti iz prehrane? Zašto?

· Kako se gasi upaljeno ulje ili mast?

· Koji plin biljka uzima iz zraka tijekom fotosinteze?

· Odakle biljki voda za fotosintezu? 

· Zašto se proces koji se događa u lišću zove fotosinteza?

· Koje tvari su produkti fotosinteze?

· Smiju li dijabetičari uzimati glukozu?

· Koji šećer se zove krvni šećer?

· Kako zovemo saharozu u svakidašnjem životu?

· Koje su osnovne sirovine za proizvodnju saharoze?

· Za što se upotrebljava saharoza?

· Na primjeru zrna pšenice i kukuruza objasni gdje se nalazi škrob a gdje celuloza?

· Koji jednostavni šećer biljke koriste u gradnji škroba i celuloze?

· Koji dijelovi biljaka najčešće služe kao smočnice pune škroba?

· Zašto hrana bogata celulozom ne deblja?

· Ima li hrana bogata celulozom hranjivu vrijednost za preživače i termite? Zašto?

· Što sve uzrokuje koagulaciju bjelančevina?

· Zašto tjelesna temperatura ne smije prijeći 42 °C?

· Moramo li se bojati radioaktivnog zračenja?

· Koje su posljedice nedostatka nekog enzima?

